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TECNOLOGIE A
MEMBRANE TECHNOLOGIES

Giorno dopo giorno facciamo
nuove esperienze in campo,
trasferendole poi nel processo
produttivo.

Chi siamo

TECHNIQUE AND QUALITY

Bared Srl opera da oltre trent’anni

nella progettazione e realizzazione

di impianti di filtrazione a membrana

nel beverage con applicazioni enologiche,
nel settore alimentare in genere

ed in ambito industriale.

COSA OFFRIAMO

L'azienda & stata tra le prime realta
italiane a credere ed investire

nella filtrazione tangenziale con
membrane porose semipermeabili,
una tecnologia allora pionieristica.

Oggi, oltre ai filtri tangenziali,
offriamo un'ampia gamma

di soluzioni per la separazione
solido-liguido con membrane,
progettate per adattarsi alle diverse
esigenze applicative e produttive.

Dalla microfiltrazione

alla iperfiltrazione, sviluppiamo
impianti su misura per garantire
prestazioni elevate, efficienza
energetica ed affidabilita

nel tempo.

REFERENZE

700+

MERCATI MONDIALI

2’7/



FILOSOFIA BARED

NESSUNA MEMBRANA
E “MIGLIORE". ESISTE
LA MEMBRANA GIUSTA.
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Bared ha costruito la propria
esperienza su una conoscenza
approfondita e trasversale di
tutte le tipologie di membrane
disponibili sul mercato.

Utilizziamo membrane sia
organiche polimeriche sia
inorganiche ceramiche, e molte
configurazioni: capillari, tubolari,
spiralate, piane.

Ogni tipo di membrana presenta
specifici punti di forza e limiti.

Non esiste una “membrana
migliore” in senso assoluto,

ma esiste una membrana adeguata
ad ogni particolare applicazione

ed esigenza tecnica.

Il nostro compito non

€ solo fornire un macchinario,

ma capire la necessita del nostro
cliente e trovare la giusta soluzione
selezionando la membrana

piu idonea in base alle
caratteristiche del prodotto,

agli obiettivi di filtrazione

ed alle condizioni operative.

Questa competenza tecnica
si & sviluppata negli anni,
nella progettazione interna e

nell'applicazione pratica in campo.

Abbiamo maturato esperienza
diretta su materiali e differenti
configurazioni, sviluppando
soluzioni personalizzate alle
esigenze della clientela.

BARED PHILOSOPHY

THERE'S NO "BEST" MEMBRANE
— ONLY THE RIGHT ONE

FOR THE JOB.
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Bared's expertise is rooted

in a comprehensive,
cross-disciplinary understanding
of all membrane technologies
available on the market.

We integrate both polymeric
(organic) and ceramic (inorganic)
membranes, across a broad range
of formats including hollow fiber,
tubular, spiral-wound, and flat-
sheet configurations.

Each type of membrane

has its own specific strengths
and limitations. There is no such
thing as a universally “better”
membrane — only the one best
suited to each specific application
and technical requirement.

Our mission goes beyond simply
supplying equipment: we aim

to understand our customer’s
needs and deliver the right solution
by selecting the most appropriate
membrane based on product
characteristics, filtration goals,

and operating conditions.

Our technical know-how

has been shaped over time
through internal engineering
and real-world field experience.
We've worked extensively with
different membrane materials
and configurations, enabling
us to design fully customized
solutions aligned with each
customer’s unique process
requirements.

Filosofia

Philosophy



TECNOLOGIA A MEMBRANA

VANTAGG|I OGGETTIVI CLEAR ADVANTAGES
DELLE TECNOLOGIE
A MEMBRANA

Q SEPARAZIONE SELETTIVA Q PROCESSO CONTINUO Q STANDARDIZZAZIONE Q SELECTIVE AND PRECISE Q CONTINUOUS AND Q STANDARDIZATION OF THE
E PRECISA E AUTOMATICO DEL PROCESSO PRODUTTIVO SEPARATION AUTOMATED PROCESS PRODUCTION PROCESS
Eliminazione efficace Funzionamento stabile Condizioni operative costanti
delle particelle desiderate. e prolungato. e garantite.

Q ASSENZA DI COADIUVANTI Q MIGLIORE RESA (:) RIDUZIONE CONSUMI Q NO FILTRATION AIDS (:) HIGHER YIELD AND Q ENERGY CONSUMPTION
DI FILTRAZIONE E PORTATA COSTANTE ENERGETICI REQUIRED CONSISTENT FLOW RATE REDUCTION
Riduzione di scarti e gestione Ottimizzazione Progettazione per un ridotto
operativa semplificata. del prodotto filtrato. consumo di energia.

Q MODULARITA 0 MODULARITY

Impianti facilmente ampliabili.

SECTORS

SUCCHI DI FRUTTA SETTORE INDUSTRIALE ACQUA
E BEVANDE FERMENTATE E FARMACEUTICO

chiarifica . chiarifica di soluzioni . sterilizzazione a freddo . filtrazione di vini fermi . microfiltrazione

brillantatura . concentrazione di principi attivi prima dell'imbottigliamento . frizzanti, spumanti . ultrafiltrazione

rimozione microrganismi - separazione di colloidi - chiarifica microbiologica . nanofiltrazione
controllo fermentazioni . 0SMOsIi inversa

FRUIT JUICES INDUSTRIAL AND BREWING SECTOR WINEMAKING SECTOR WATER TREATMENT
AND FERMENTED BEVERAGES PHARMACEUTICAL SECTOR

lism removal

Vantaggi Advantages




Nel corso di oltre tre decenni di attivita,
la conoscenza dei materiali

e delle pratiche di filtrazione in campo

ci permette di offrire oggi competenza
pratica e consulenza specializzata.

hands-on expertise
highly specialized consulting

SOLUZIONI PERSONALIZZATE
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Ogni impianto progettato

da Bared rappresenta una sintesi
delle esigenze tecniche

del prodotto finale ricercato
associata alle migliori tecnologie
disponibili sul mercato.

Scegliere la membrana giusta

non & solo una questione tecnica:

€ una forma di artigianato
industriale made in Italy

che richiede esperienza, ricerca
ed aggiornamento costante.

Personalizzazione

e et D D e




SISTEMI
DI FILTRAZIONE
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Informazioni
Information

Filtrazione Tangenziale

Microfiltrazione
Ultrafiltrazione
Osmosi Inversa
Pre-filtrazione
Filtrazione statica

Crossflow Filtration
Microfiltration
Ultrafiltration
Reverse Osmosis
Pre-Filtration
Static Filtration

| sistemi di filtrazione a membrana
rappresentano una tecnologia
avanzata per la separazione
solido-liquido, basata sul principio
della selezione dimensionale
attraverso porosita controllata.

Lo spettro delle tecnologie
disponibili spazia dalla filtrazione
piu grezza alla microfiltrazione fino
alllosmosi inversa, permettendo

di coprire un'ampia gamma

di esigenze di processo.

Rispetto ai metodi tradizionali,

la filtrazione a memlbrana offre
soluzioni piu pulite, automatizzabili
e sostenibili, con una maggiore
efficienza e minore impatto
operativo.

Membrane filtration systems
represent an advanced technology
for solid-liquid separation, based
on the principle of controlled
pore-size selectivity in polymer
membranes.

The range of available technologies
spans from coarse filtration to
microfiltration and all the way up to
reverse osmaosis, covering a broad
spectrum of process requirements.
Compared to traditional methods,
membrane filtration offers cleaner,
more automated, and more
sustainable solutions — with higher
efficiency and lower operational
impact.

13



FILTRAZIONE TANGENZIALE

CROSSFLOW FILTRATION
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Sistemi di filtrazione tangenziale
con membrane porose
permoselettive selezionate

per ottenere liquidi con

un elevato grado di purezza

e sterilita (rimozione di particelle
fini, lieviti, batteri).

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua, latte, olio

Settore industriale:

chimica, farmaceutica, meccanica,

reflui industriali in genere

sistemi di filtrazione

Crossflow filtration systems
equipped with permselective
porous membranes, specifically
selected to obtain liquids with a

high degree of purity and sterility

— effectively removing fine
particles, yeasts, and bacteria.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water, milk, oil

Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,
mechanical, general industrial
wastewater

filtrazione tangenziale

Filtrato / Flow rate
Prestazioni/ Performance
Potenza / Power
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

Filtrato / Flow rate
Prestazioni/ Performance
Potenza / Power
Dimensioni / Dimensions

Peso / Weight

500 - 1000 L/h
9-15 ton/day
1.2 kW
800 x 900 x 1600

170 kg

1500 - 3000 L/h
27 - 50 ton/day
35 kW
1800 x 1000 x 1700

380 kg

Filtrato / Flow rate
Prestazioni/ Performance
Potenza / Power
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

B2+2

Filtrato / Flow rate

Prestazioni / Performance
Potenza / Power
Dimensioni / Dimensions

Peso / Weight

1000 - 2000 L/h
18 - 35 ton/day
25 kW
1000 x 1000 x 1700

280 kg

2000 - 4000 L/h
36 -70 ton/day
45 kW
1600 x 1400 x 1700

500 kg




B4

Filtrato / Flow rate

2000 - 4000 L/h

B6

Filtrato / Flow rate

3000 - 6000

L/h

Blo

Filtrato / Flow rate

8000 -16000 L/h

B20

Filtrato / Flow rate

10000 - 20000 L/h

Prestazioni/ Performance

36 - 70 ton/day

Prestazioni/ Performance

54 -100 ton/day

Prestazioni/ Performance

145 - 260 ton/day

Prestazioni / Performance

180 - 325 ton/day

Potenza / Power

18.0 kW

Potenza / Power

21.0 kW

Dimensioni/ Dimensions

2500 x 2500 x 1750 mm

Dimensioni/ Dimensions

2600 x 3000 x 1800 mm

Potenza / Power 4.5 kW Potenza / Power 6.0 kW
Dimensioni/ Dimensions 2500 x 1000 x 1700 mm Dimensioni / Dimensions 2000 x 1500 x 1700 mm
Peso / Weight 500 kg Peso / Weight 700 kg
Filtrato / Flow rate 4000 - 8000 L/h Filtrato / Flow rate 6000 - 12000 L/h

Prestazioni/ Performance

72 -140 ton/day

Prestazioni/ Performance

10 - 200 ton/day

Potenza / Power 9.0 kW Potenza / Power 13.0 kw
Dimensioni / Dimensions 2500 x 1500 x 1700 mm Dimensioni / Dimensions 2500 x 2000 x 1750 mm
Peso / Weight 820 kg Peso / Weight 1200 kg

16

sistemi di filtrazione

filtrazione tangenziale

Peso / Weight

1600 kg

Peso / Weight

2500 kg

filtration systems

crossflow filtration

Modello B20 con serbatoio
B20 model with tank

17



MICROFILTRAZIONE
MICROFILTRATION

Sistemi di microfiltrazione
ortogonale a polimeri o a cartucce,
ad unico o multiplo stadio; accessori
per le analisi di routine e controllo.

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua, latte, olio

Settore industriale:
chimica, farmaceutica, meccanica,
reflui industriali in genere

18 sistemi di filtrazione

Dead-end microfiltration systems
using polymer or cartridge
memlbranes, available in both
single-stage and multi-stage

versions. A full range of accessories

is provided for routine monitoring
and process control.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water, milk, oil

Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,
mechanical, general industrial
wastewater

microfiltrazione

MICROFILTRAZIONE A POLIMERI

La tecnologia della microfiltrazione

a polimeri € brevettata e permette la filtrazione
pre-imbottigliamento in un unico passaggio senza

il pericolo di intasamenti dell'ultimo stadio, utilizza

un polimero che permette di filtrare prodotti con indice
di filtrabilita fuori campo, ed & studiato per essere
perfettamente rigenerato con 'uso di detergenti.

M1

Filtrato / Flow rate
Dimensioni / Dimensions

Peso / Weight

M2 M2 AUTO

3000 - 5000 i /h Filtrato / Flow rate

Filtrato / Flow rate
Dimensioni/ Dimensions 900 x 750 x 1700 mm Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight 160 kg Peso / Weight

1500 - 2500

900 x 750 x 1700

120

3000 - 5000

1300 x 800 x 1700

270




M3 AUTO

M4 AUTO

Filtrato / Flow rate 4500 - 7500 i /h

Filtrato / Flow rate 6000 - 10000 i /h

Dimensioni/ Dimensions 1400 x 800 x 1700 mm

Dimensioni/ Dimensions 1500 x 800 x 1700 mm

Peso / Weight 300 kg

Peso / Weight 330 kg

Altri modelli disponibili

su richiesta del cliente, con
soluzioni personalizzate in base
alle esigenze di processo ed alle
caratteristiche del prodotto.

Additional models available
on request, tailored to meet
individual process needs

and product specifications.

20 sistemi di filtrazione

microfiltrazione

MICROFILTRAZIONE A POLIMERI
CON CIP INTEGRATO

POLYMERIC MICROFILTRATION
WITH INTEGRATED CIP

Integrazione di un’unita CIP per la linea
di imbottigliamento con possibilita di lavorare
in modalita slave o master.

Integrated CIP unit for the bottling ling,
with flexible configuration allowing operation
in both slave and master modes.

M3 + CIP

M2 + CIP

Filtrato / Flow rate 3000 - 5000 l /h

Dimensioni / Dimensions 2400 x 850 x 1800 mm

Peso / Weight 330 kg

M4 + CIP

Filtrato / Flow rate 4500 - 7500 i /h

Filtrato / Flow rate 6000 - 10000 l /h

Dimensioni / Dimensions 2700 x 850 x 1800 mm

Dimensioni/ Dimensions 3000 x 850 x 1800 mm

Peso / Weight 360 kg

Peso / Weight 410 kg

filtration systems microfiltration

21



MICROFILTRAZIONE A CARTUCCE
CARTRIDGE MICROFILTRATION

Sistemi singoli o multipli di microfiltrazione

a cartucce plissettate o di profondita

per la brillantatura di liquidi e/o la sterilizzazione

a freddo. Nelle bevande alimentari sono utilizzati
come unita filtrante pre-imbottigliamento per
garantire la sterilita del prodotto. Nell'industria questi
sistemi vengono utilizzati per filtrazioni di brillantatura.

Single or multi-stage cartridge microfiltration
systems with pleated or depth filters, designed for
liquid polishing and/or cold sterilization. In food and
beverage applications, these systems are used as
pre-bottling filtration units to ensure product sterility.
In industrial contexts, they are employed for final

polishing filtration processes.

MODELLI/ MODELS

1x30" 750 L/h
1x40" 1.000 L/h
3x30" 2.250 L/h
3x40” 3.000 L/h
5x30" 3.750 L/h
5x40" 5.000 L/h
7x30" 5.250 L/h
7x40" 7.000 L/h
8x30" 6.000 L/h
8x40" 8.000 L/h
12x30" 9.000 L/h
12x40" 12.000 L/h
18x30" 13.500 L/h
18x40" 18.000 L/h

22

sistemi di filtrazione

microfiltrazione / dosaggio

DOSAGGIO PROPORZIONALE IN LINEA
IN-LINE PROPORTIONAL DOSING SYSTEM

Pompa dosatrice digitale con portata proporzionale
a segnale analogico del tipo elettromagnetico

ad impulsi, completa di filtro di fondo e valvola

di iniezione.

Electromagnetic digital dosing pump with flow rate
proportional to analog signal input. Supplied complete
with foot filter and injection valve.

PRODOX

Prestazioni/ Performance

15L/h @ 5 Bar

Potenza / Power 0,02 kW
Dimensioni/ Dimensions 450 x 500 x 1000 mm
Peso / Weight 21 kg

23

filtration systems microfiltration / dosage



ULTRAFILTRAZIONE
ULTRAFILTRATION
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L'ultrafiltrazione & un processo di
separazione a membrana che serve
a rimuovere particelle nell'intorno
da 0.1 a 0.01 micron quali batteri,
virus e colloidi, lasciando passare
solo macromolecole, acqua

e sali disciolti.

Trattamento acque:

per la prevenzione della legionella
o il trattamento in impianti

di lavaggio

Industria farmaceutica:
purificazione di proteine
e farmaci biologici

Settore alimentare:
concentrazione di latte, proteine,
chiarificazione di succhi

sistemi di filtrazione

Ultrafiltration is a membrane
separation process used to
remove particles in the range of
0.1 to 0.01 microns — including
bacteria, viruses, and colloids

— while allowing the passage
of macromolecules, water, and
dissolved salts.

APPLICATIONS

Water Treatment:

for Legionella prevention
or treatment in washing
systems

Pharmaceutical Industry:
purification of proteins
and biologic drugs

Food Sector:
milk and protein concentration,
juice clarification

ultrafiltrazione

ULTRAFILTRAZIONE

UFOI

Flusso / Flow rate
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

2000 - 5000

500 x 600 x 1900

85

UFO2

Flusso / Flow rate

Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

4000 - 10000

1000 x 600 x 1900

10




OSMOSI INVERSA
REVERSE OSMOSIS

26

Sistemi di osmosi inversa

e nanofiltrazione con membrane

a film composito per la separazione
di liquidi fino a livello molecolare.

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua, latte, olio

Settore industriale:
chimica, farmaceutica, meccanica,
reflui industriali in genere

sistemi di filtrazione

Reverse osmosis and nanofiltration
systems with thin-film composite
membranes for liquid separation
down to the molecular level.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water, milk, oil

Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,
mechanical, general industrial
wastewater

osmosi inversa

B4 V2

Permeato / Permeate
Potenza / Power
Dimensioni / Dimensions

Peso / Weight

Permeato / Permeate

Potenza / Power

Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

150 - 300

4,0

2300 x 1000 x 1600

400

600 - 1200

7,5

2300 x 1000 x 1700

800

B3

Permeato / Permeate 300 - 600
Potenza / Power 4,0

Dimensioni/ Dimensions 2300 x 1000 x 1700

Peso / Weight 600

Permeato / Permeate 750 - 1500
Potenza / Power 7,5
Dimensioni/ Dimensions 2300 x 1000 x 1700

Peso / Weight 1000

L/h

kW

kg




PRE-FILTRAZIONE
PRE-FILTRATION
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Sistemi di filtrazione a setaccio
per ottenere un grado di pulizia
medio su liquidi molto carichi
in solidi sospesi (rimozione

di particelle grossolane).

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua, latte, olio

Settore industriale:
chimica, farmaceutica, meccanica,
reflui industriali in genere

sistemi di filtrazione

Sieve filtration systems

for medium-grade purification
of liquids with high suspended
solids load, ideal for removing
coarse particles.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water, milk, oil

Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,
mechanical, general industrial
wastewater

pre-filtrazione

FILTRO A SCIVOLO

Un setto filtrante di acciaio inossidabile a forma

di scivolo viene alimentato con il prodotto: le particelle
in sospensione vengono trattenute sulla superficie
esterna dello scivolo, mentre il liquido attraversa

il setto e viene raccolto in una vasca.

STATIC

Grado filtrazione:
/ Filtration rating:

Portata / Flow rate
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

FILTRO AUTOPULENTE

Il prodotto entra nel contenitore ed attraversa
dall'esterno verso l'interno I'elemento filtrante

che viene mantenuto pulito con un sistema a scarico
automatico. Puo lavorare prodotti in circuiti chiusi

a pressione.

MATIC

Grado filtrazione:
/ Filtration rating:

Portata / Flow rate
Pressione / Operating Pressure
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

300 - 800

5000 - 10000

900 x 1250 x 1500

1o

100 - 400

2500 - 5000

6

950 x 750 x 1900

1o

micron

micron

L/h




FILTRO STATICO

FILTRAZIONE STATICA
STATIC FILTRATION

Un nostro esclusivo brevetto & un innovativo sistema
statico di separazione per depressione, ecologicamente
meno impattante sull'ambiente rispetto

ai sistemi presenti nel mercato. Non richiede alcuna
prefiltrazione, ha cicli completamente automatici

30

Impianto per il trattamento

di prodotti con alto contenuto

in solidi sospesi per il massimo
recupero della resa di produzione.

Settore alimentare:
enologia, succhi di frutta, derivati
del latte, fondi di fermentazione

Settore industriale:
chimica, farmaceutica, meccanica,
reflui industriali in genere

sistemi di filtrazione

Filtration unit designed

for processing products with

a high load of suspended solids,
ensuring maximum recovery
of production yield.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
oenology, fruit juices, dairy
products, fermentation grounds

Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,
mechanical, general industrial
wastewater

filtrazione statica

e bassi consumi energetici.

Portata / Flow rate 500 - 900
Potenza / Power 3.8
Dimensioni / Dimensions 1650 x 1400 x 2800

Peso / Weight 750

Portata / Flow rate
Potenza / Power
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

FS 120

Portata / Flow rate

Potenza / Power
Dimensioni/ Dimensions

Peso / Weight

250 - 450

2.8

1500 x 1100 x 2700

500

1000 - 1800

8.8

2900 x 1500x 2800

1.300




L IQUI

& BEVERAGE
ITREATMENT

Informazioni
Information

Regolazione gas-Dealcolazione
Scambio termico
Scambio ionico
Clean-in-place (CIP)

Gas Control & Dealcoholization

Heat Exchange
lon Exchange
Clean-in-Place (CIP)

Nel trattamento dei liquidi
alimentari e non, diversi processi
tecnici concorrono a garantire
qualita, stabilita e sicurezza

del prodotto finito.

Grazie ad un know-how decennale
costruiamo macchinari che
possono modulare le caratteristiche
organolettiche di un prodotto,
assicurare il controllo delle
temperature in fase di processo,
stabilizzare ed evitare la formazione
di precipitati indesiderati nel tempo,
detergere e sanificare gli impianti
di processo, con minimo impiego
di risorse.

In the treatment of food-grade
and non-food liquids, various
technical processes contribute
to ensuring the quality, stability,
and safety of the final product.

Thanks to decades of know-how,
we build equipment capable

of modulating a product's
organoleptic properties, controlling
process temperatures, stabilizing
and preventing the formation

of unwanted precipitates over
time, and cleaning and sanitizing
processing systems — all with
minimal resource consumption.




REGOLAZIONE GAS-DEALCOLAZIONE
CAS REGULATION & DEALCOHOLIZATION

34

Impianto che grazie a un'innovativa
tecnologia a membrana consente
di aggiungere e/o rimuovere gas
dai liquidi. Il sistema & progettato
anche per la rimozione parziale

o totale di alcol.

APPLICAZIONI

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua

Settore industriale:
chimica, farmaceutica,
meccanica

trattamento di liquidi e bevande

A system that, thanks to
innovative membrane technology,
allows for the addition and/or
removal of gases from liquids.

The system is engineered to
perform both full and partial
alcohol removal.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water

Industrial Sector:
chemical, pharmaceutical,
mechanical industries

regolazione gas-dealcolazione

Sistema innovativo e non invasivo per monitorare

e regolare in continuo i gas disciolti in un liquido.
Utilizzato per: aumentare oppure ridurre il contenuto
di anidride carbonica; rimuovere 'ossigeno

per prevenire l'ossidazione; ridurre sapori indesiderati
(ad es. idrogeno solforato).

Portata / Flow rate

Prestazioni/ Performance

80 - 95%
Potenza / Power .
Dimensioni / Dimensions

Peso / Weight

1000 - 4000

90 - 98%

0.9

600 x 600 x 1300

70




DEALCOLAZIONE DEALCOLAZIONE BIRRA
ALCOHOL REMOVAL ALCOHOL REMOVAL FROM BEER

Il sistema & costituito da una membrana

che mantiene diviso il liquido alcolico da un estraente
(generalmente acqua). Si ottiene la migrazione delle
molecole di etanolo verso il fluido estraente con
un'azione combinata di diffusione ed osmosi naturale.
Utilizzato per: dealcolare vini o altre soluzioni
idroalcoliche, riavviare un blocco fermentativo

o correggere prodotti “non equilibrati”

Attraverso la tecnologia dell'osmosi inversa

e grazie all'utilizzo di membrane semipermeabili
appositamente progettate, & possibile dealcolare
la birra fino a 0° ABV.

Through reverse osmosis technology and the use
of specially designed semipermeable membranes,
beer can be dealcoholized down to 0% ABV.

The system consists of a membrane that separates the
alcoholic liquid from an extracting fluid (usually water).
Ethanol molecules migrate toward the extracting

fluid through a combined action of diffusion and
natural osmosis. Used for: dealcoholizing wines

or other hydroalcoholic solutions, restarting stuck
fermentations, or correcting unbalanced products.

D2 D10 birRO-01

Prestazioni / Performace 1000 L/h @ -1% ABV Prestazioni/ Performace 5000 L/h @ -1% ABV Prestazioni/ Performace 800 L/h @ -1% ABV
Potenza / Power 0,9 kw Potenza / Power 1,1 kW Potenza / Power 4,0 kW
Dimensioni/ Dimensions 1200 x 900 x 1500 mm Dimensioni / Dimensions 1200 x 900 x 1500 mm Dimensioni/ Dimensions 2300 x 1000 x 1700 mm
Peso / Weight 180 kg Peso / Weight 250 kg Peso / Weight 500 kg

Altri modelli disponibili su

richiesta del cliente, con soluzioni
personalizzate in base alle esigenze
di processo ed alle caratteristiche
del prodotto.

Additional models available
on request, tailored to meet
individual process needs

and product specifications.
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SCAMBIO TERMICO
HEAT EXCHANGE
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Sistemi per il controllo Systems for liquid temperature
della temperatura di liquidi control and hot sterilization

e per il processo di sterilizzazione processes.

a caldo.

APPLICAZIONI APPLICATIONS

Settore alimentare: Food & Beverage Sector:

vini & mosti, succhi, liquori, wine & musts, juices, spirits, beer,
birra, aceto, acqua vinegar, water

Settore industriale: Industrial Sector:

chimica, farmaceutica, chemical, pharmaceutical,
meccanica mechanical industries

trattamento di liquidi e bevande scambio termico

Scambiatori tubo-in-tubo, multitubo, a piastre,

per il raffreddamento o riscaldamento. Costruzione
modulare ad uno o piu circuiti idraulici. Sistemi

a tubi coassiali per il raffreddamento o riscaldamento
di un liquido.

Impianto di trattamento termico per la sanitizzazione
di liquidi alimentari nei confronti di microrganismi
patogeni eventualmente presenti. Questo processo
garantisce un prodotto di qualita allungando i tempi
di conservazione.

5.000 - 500.000

1.000 -10.000

Kcal/h

Prestazioni/ Performance

Prestazioni/ Performance




SCAMBIO IONICO
ION EXCHANGE

Nelle applicazioni enologiche gli ioni potassio

del sale bitartrato sono sostituiti con ioni idrogeno.
Gliioni idrogeno andranno a legarsi con il gruppo
carbossilico del bitartrato rimasto libero formando
cosi la molecola dell’'acido tartarico. Il trattamento con
polimero a scambio ionico consente I'abbassamento
del pH ottenendo una maggiore protezione dagli
attacchi batterici.

Portata / Flow Rate

Consumo acqua
/ Water consumption

Potenza / Power
Dimensioni/ Dimensions

Peso/ Weight

40

Questo e un processo basato

sulla proprieta che hanno le resine
(scambiatori di ioni) di scambiare
ioni indesiderati sostituendoli

con altri.

APPLICAZIONI

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua

Settore industriale:
chimica, farmaceutica,
meccanica

trattamento di liquidi e bevande

The process relies on the ability
of ion exchange resins to remove
unwanted ions by replacing them
with selected ones.

APPLICATIONS
Portata / Flow Rate
Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer, Consumo acqua
vinegar, water / Water consumption

. Potenza / Power
Industrial Sector:

chemical, pharmaceutical,

. . . Dimensioni / Dimensions
mechanical industries

Peso / Weight

scambio ionico

400

0.55

700 x 500 x 1950

180

450

0.90

700 x 900 x 1950

300

L/h

L/ciclo




KA30

KAG0O

Portata / Flow Rate 3000 L/h  Portata/Flow Rate 6000 L/h
Consumo acqua 250 L/ciclo  Consumo acqua . 450 L/ciclo
/ Water consumption cycle  /Water consumption cycle
Potenza / Power 0.75 kw Potenza / Power 1.30 kw
Dimensioni/ Dimensions 2100 x 1200 x 1950 mm Dimensioni / Dimensions 2100 x 1200 x 1950 mm
Peso / Weight 350 kg Peso / Weight 500 kg
KA9O0 KAI20
Portata / Flow Rate 9000 L/h  portata/Flow Rate 12000 L/h
Consumo acqua 650 L/ciclo  Consumo acqua . 850 L/ciclo
/ Water consumption cycle  /Water consumption cycle
Potenza / Power 130 kKW  Potenza/Power 2.40 kw
Dimensioni / Dimensions 2450 x 1300 x 2050 mm Dimensioni / Dimensions 3000 x 1300 x 2050 mm
Peso / Weight 800 kg Peso / Weight 1000 kg
42 trattamento di liquidi e bevande scambio ionico
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CLEAN-IN-PLACE
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4

L'impianto CIP e un sistema
Clean-In-Place per |la detersione
chimica e la sanitizzazione

di linee produttive fisse, serbatoi,
macchinari vari.

APPLICAZIONI

Settore alimentare:
vini & mosti, succhi, liquori,
birra, aceto, acqua

Settore industriale:
chimica, farmaceutica,
meccanica

trattamento di liquidi e bevande

The CIP unit is a Clean-in-Place
system for the chemical cleaning
and sanitization of fixed production
lines, tanks, and various machines.

APPLICATIONS

Food & Beverage Sector:
wine & musts, juices, spirits, beer,
vinegar, water

Industrial Sector:
chemical, pharmaceutical,
mechanical industries

sistema CIP

| sistemi possono essere realizzati secondo particolari
esigenze del cliente, possono essere su telaio fisso

o carrellato, a conduzione manuale o completamente
automatica con PLC touchscreen remotabile.

Capacita serbatoi
/ Tank volume

150 - 5000




SIRVIVAI®
NOLEGGIO
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SOLUZIONI PER OGNI ESIGENZA
SOLUTIONS FOR EVERY NEED

Da oltre 20 anni offriamo un servizio di noleggio

con un ampio parco macchine insieme al supporto

di tecnici qualificati. La nostra professionalita

€ a tua disposizione: possiamo consigliarti le soluzioni

piu adatte alla tua attivita e conferire un valore
aggiunto al tuo prodotto. Con noi puoi sfruttare

la convenienza del noleggio e del servizio a domicilio.

Cl ADATTIAMO AL TUO PRODOTTO
E ADAPT TO YOUR PRODUCT

Valore aggiunto al prodotto

Risultato garantito

Convenienza del servizio

Personale altamente qualificato

Esperienza quotidiana in campo

For over 20 years, have been offering

a rental service with a wide range of equipment
and the support of qualified technicians.

Our professionalism is at your service: we can
recommend the most suitable solutions for your
operations and add real value to your product.
With us, you can take full advantage of the
convenience of rental and on-site service.

Added value to your product

Guaranteed results

Service convenience

Highly qualified personnel

Hands-on, field-proven experience
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